SITGES

IATA 7 IAEA




@ AMB GUST

Llom de xai sobre trinxat de col i patata amb
la seva salsa al vi negre. Lomo de cordero so-
bre trinxat de col y patata con su salsa al vino tinto.

Djidvde19'30 a 23h. C/Joan Tarrida 2
Dsidgde 13 a1530h i de 19'30 a 23h 65590 72 69

GAMBA BEACH BALL

Esfera de carpaccio de gambesamb alga wakame i mango
ambsalsad’'anetigingebre. Esfera de carpaccio de gambas
con alga wakame y mango con salsa de eneldo y jengibre.

De dtadvdel2a23h. C/Francesc Guma 6-14
Dsde12al4hide 17 a23h. Dg de 12 a 14h 931126 872



@ CASA HIDALGO

TENTACULO CAMUFLADO

Mos de pop cruixent, teta gallega i maionesa de kim-
chi aromatitzada amb oli de pimentén de la Vera. Bo-
cadito de pulpo crujiente, teta gallega y mayonesa de
kimchi aromatizada con aceite de pimentén de la Vera.

De dtadvdel3al5hide20 a22'30h. C/Sant Pau 12
Ds de 13a 14h i 20 a 21'30h. Dg de 20 a 22:30h 93 894 38 95

@ CASA ROY 1956

LA TORTIMAR

Truita de patates amb ceba i calamars amb la seva tinta.
Tortilla de patatas con cebolla y calamares en su tinta.

De dc a dg de 14 a 21h C/Parellades 9
669 00 78 46



@ CORAZON DE AGAVE

Cochinita pibil sobre torrada de blat de moro nixtamalit-
zat amb puns de cremds d'alvocat, ceba xnipec i brots.
Cochinita pibil sobre tostada de maiz nixtamalizado con
puntos de cremoso de aguacate, cebollita xnipec i brotes.

De dil a dv de 19 a 22'30h. C/sant Pere 12
Dsidg de 13 a 1530h i de 19 a 22'30h. Dt tancat 935357753

QO EL NOI DALCOI

POLLOLONI

Canelé de pollastre de corral amb beixamel de bo-
lets i cruixent de Parmesa. Caneldén de pollo de co-
rral con bechamel de setas y crujiente de Parmesano.

De dg a djde 13 a 15h. C/Sant Bartomeu 5
Dvidssdel3al5hide20a22h. 93894 66 82



@ EL POP

e

CANASTILLA CON PULPO ANTICUCHERO

“Canastilla” cruixent de platan mascle amb guacamole i
pop de roca “anticuchero”. Canastilla crocante de plata-
no macho con guacamole y pulpo de roca anticuchero.

Dedlladgdel2ai4idel9a2lh C/Sant Pere 3
623592999

MAGURO NO TEMPURA

Fulla de sisho tempuritzada, tartar de tonyi-
na Balfegd, anguila fumada, gerds i trufa negre.
Hoja de sisho tempurizada, tartar de atun Balfe-
go, anguila ahumada, frambuesa y trufa negra.

De dcadg de 13 a1530h ide 19’30 a 23h. C/Major 52
DIl'i dm tancat. 610 50 80 84



@ KINGS

- o TR

LITTLE DEVIL

Carn sucosa a la brasa amb el nostre toc personal.
Carne jugosa a la parrilla con nuestro toque personal.

De dll a dg de 14 a 18h Psg de la Ribera 10
938531826

@ UAYETA

HOT DOG DE TAR'I:AR DE SECALLONA EN BRIOCHE

Tartar de Secallona en brioix de mantega amb ceba con-
fitada i salsa Café Paris. Tartar de secallona en brioche de
mantequilla con cebolla encurtida y salsa Café de Paris.

De dll a dg de 12 a 14h i de 16h a tancament Psg. Vilafranca 4
93 811 24 64



LA GALTETA

Galta de porc rostida i esmicolada amb rove-
llons i cebes confitades amb el mateix rostit. Ca-
rrillera de cerdo asada y desmenuzada con se-
tas y cebollas confitadas con el mismo asado.

De dt a dss de 12’30 a 15'30h i de 19'30 a 22'30h. C/Espalter 21
Dg de 12’30 a 15'30h 603 66 95 21

@ LA CANTINA DEL PINTXO

APAT LA CANTINA

Crema de carbassa amb formatge de cabra i
encenalls de pernil ibéric. Crema de calaba-
za con queso de cabra y birutas de jamdn ibérico.

Dedlladgdellai3hidel6a20h Psg de la Ribera 41
93894 93 92



@ LA FORMATGERIA DE SITGES

PEDRITO

Atenent les vostres peticions torna en Pedrito, el nostre
mini pa de pageés farcit de fondue amb reduccié de ceba a
baixa temperatura. Quantes te'n menjaras enguany?.Aten-
diendo vuestras peticiones, vuelve Pedrito, nuestro mini
pan de payés relleno de fondue con reduccion de cebolla
a baja temperatura. Cuantas tapas te comerds este ano?

DIl de 19’30 a 23h. De dt a dj de 12 a 15h C/Santiago Rusifiol 34
ide 19’30 a 23h. Dvidss de 12 a 15h i de 93 704 69 42
19'30 a 23'30h. Dg de 12 a 15h.

@ LA TAPADERA

Croqueta de carbassa amb parmesa i cruixent de pernil.
Crogueta de calabaza con parmesano y crujiente de jamon.

DIl a dv de 1930 a 22h. Dss i dg de 13’30 a 15h C/Parellades 70 bx
i de 19'30h a 22h. Dt i dc tancat 93158 56 00



MEDITERRANIUM

APAT MEDITERRANIUM

Patata farcida de pollastre saltejat amb ceba, tomaquet i pe-
brot amb salsa de vinagreta. Patata rellena con pollo saltea-
do con cebolla, tomate y pimientos con salsa de vinagreta.

Dedlladgdellai3hidel6a20h Psg de la Ribera 37
93894 9392

< MERCI

»

NUESTRA VERSION DEL CLASICO BARCELONES

Bomba farcida de carn amb salsa picant i allioli d'all rostit.
Bomba rellena de carne con salsa picantey allioli de ajo asado.

De dc a dvde 1930 a 21'30h. C/Mossen Feélix Clara 3
Ds de 13 a 15h i de 1930 a 21'30h. Dg de 13 a 15h 93 894 89 97



Melés de vedella i porc, pa de pessic de castanya,
Xip de tomaquet, “duxelle” de bolets i carxo-
fa amb Malvasia de Sitges. Meloso de ternera y cerdo,
bizcocho esponjoso de castafia, chip de tomate,
“duxelle” de setas y alcachofa con Malvasia de Sitges.

Dedlladgdel2al4hidel9a2lh Av Sofia 12
93 87113500

@ MORELIA

EL CANOLI

Canel6 de rostit de galta de porc amb salse-
ta de vi dolg de Terra Alta. Caneldn de carille-
ra de cerdo con salsita de vino dulce de Terra Alta.

De dg adjde 12 al4h. Av. Vilanova 20
Dvidss de 12 a14hide 20 a 22h. DIl tancat 93 660 75 43



NIDO IBERICO

Tartaleta de patata palla farcida d'ou de pagés a baixa tempe-
ratura amb escuma de xorigo. Tartaleta de patata paja rellena
de huevo campero a bajatemperatura con espuma de chorizo.

Dedjadllde12aieh Psg de la Ribera s/n
Dt idc tancat 93 871 00 40

€XD SANDVITXERIA CAN VILALTA

TRAMPANTOJO DE EMPANADA GLLEGA :

Pani Puri farcit de sardina fumada, escuma de blat de moro i
crumble de Pimentdn de la vera. Pani Puri relleno de sardina
ahumada, espuma de maizy crumble de Pimentdn de la Vera.

De dll a dg de 12 a 23h Av. Artur Carbonell 32
93894 32 43



TOMAS GRACIA

CORPORACION
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Professional
Experl ncia



€D SOFIA BY PIC NIC

BUNUELO DE MAR

Bunyol de gamba elaborat amb una pasta “Choux”
acompanyat del seu cap fregit, crema d'oli amb gust
de gamba i puré de fonoll acompanyat de festucs. Bu-
fiuelo de gamba elaborado con pasta “Choux” acom-
pafado de su cabeza frita, crema de aceite con sabor
a gamba y puré de hinojo acompanado de pistachos.

De dc a dg de 12 a 16h. Av. Sofia 1
Dvidsdel2alehide19a22h. DIlidttancat 93517 87 40

€ SPORTS BAR

“o

VEGGIEBOOM
Hamburguesa vegetal amb xampinyons, pe-
brot del piquillo i salsa Thai. Hamburguesa vege-

tal con champifones, pimiento del piquillo y salsa Thai.

De dlladg de 13 a16h ide 19 a 22h Psg de la Ribera 48
93 81111 00



Capes d'alberginia rostida, carn especiada, la nos-
tra beixamel suau i gratinada amb formatge al forn.
Capas de berenjena asada, carne especiada, nues-
tra bechamel suave y gratinada con queso al horno.

De 130 14'30h ide 19 a 21h Psg de la Ribera 8
9353701 74

€ VENTO (H.SUNWAY)

" GIRAVOLTA SITGETANA

Picanha a baixa temperatura a la Malvasia de Sitges sobre
cruixentd'alvocatiparmesaambtopping de gelée d'espigalls
imaionesa al café de Paris. Picafia a baja temperatura a la Mal-
vasia de Sitges sobre crujiente de aguacate y parmesano con
topping .de gelée de “espigalls” y mayonesa al café de Paris.

Dedlladgdel3ai5hide20a22h Psg Maritim 92-94
93894 18 39



r b . :
RITA HAYWORTH

Pa de motlle amb “piparra”, cogombre, anxova, oliva, mozza-
rela i gel d'oliva i “rojosalsa”. Pan de molde con piparra, pepi-
nillo,anchoa, aceituna, mozzarelay gel de aceituna i rojosalsa.

Dedcadgdei2al7H Port d’Aiguadolg 22
676 892 001

el SOM |
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En aquesta guia /tropareu tgta la relacid dels establi-
ments que partigipen\en el goncurs “Sitges fapa a Fapa”.
Cada establiment presenta una tapa a congurs a preu

Unic de 4€ (IVA jnclos) acompanyada d'un ganyetal o un vi.
REMIS

Litografia edicid limitada de{Dpsep Puigmartl, del Hotel Estela
Barcelona, Hotel del Arte (Ljtografia edicion|Limitada\de Jo-
sep Puigmarti, del\Estela Bardelona, Hotel del Arte). Dos rutes
per degustar 10 tapes gratyites a I'edicié primavera 2025 (dos
rutas para degustan 10 tgpas &n la edicion primavera 2025).

BUTLLETA DE PARTICIPACIG

NOM | COGNOMS:
ADRECA:
CIUTAT:

CP: F
TELEFON:

MAIL:
SIGNATURA:

D'acord amb la Llei Organica 3/2018, del 5 de ¢lesemb re laprotecgié de dades
de carac- ter personal, les dades proporcionfades pel participant s'in€louen en fi-
txers el responsable dels quals és el GREMI JHOSTALERIA DE SITGEgi es tractaran
amb lafinalitatde gestionaraquesta promogio. El participant potacfediralesseves
dades, rectificar-les, cancel-lar-les i oposar{se’n al tractament en £Als termes i con-
dicions previstos en la normativa de protec¢io de dades personajs contactant amb
el Gremi a través del correu electronic info@gremihs.com o adyegant- se per escrit
ala seu social situada al carrer Salvador Oliella Local 73,0887, Sitges (Barcelona).




SITGES —
TAPA A TAPA

DESCOBREIX TOT
EL TAPA A TAPA




DEL 21 DE NOVEMBRE A L1 DE DESEMBRE DE 2024

PARTICIPANTS

01 AMB GUST

02 CANATECA

03 CASA HIDALGO

04 CASA ROY 1956

05 CORAZON DE AGAVE
06 EL NOI D'ALCOI

07 EL POP

08 IZAKAYA

09 KINGS

10 L'AIXETA

11 LA BARATA

12 LA CANTINA DEL PINTXO

Carrer e | Haspial

Carveters i les Contas
T

13 LA FORMATGERIA DE SITGES
14 LA TAPADERA

15 MEDITERRANIUM

16 MERCI

17 MiM SITGES

18 MORELIA

19 PIC NIC

20 SANDVITXERIA CAN VILALTA
21 SOFIA by PIC NIC

22 SPORTS BAR

23 THALASSA

24 VENTO (H.SUNWAY)

25 VERMUTERIA ROJO FRITO
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TAPA ATAPA

DEL 21 DE NOVEMBRE A L'1 DE DESEMBRE DE 2024

Ajuntament
de Sitges

< TOMAS GRACIA
CORPORACION




